Dussmann Service

Menu settimanale

Autunno/ Inverno 2025-2026

COMUNE DI BELLUNO
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SETTIMANA LUNEDI MARTEDI MERCOLEDI GIOVEDI VENERDI
1,3,5,6,7,8,10 . . .

Pasta al peStQ Bocconc. Di tacchino agli aromi Vellutata di verdure con riso 679 | Pizza margherita (piatto unico) R'SOt.tO. al ra3d7|cch|o oalla

Uova SOde, fl’lttata 0] 6.7.11 . :16.7.10.11.13 1.3.7.11 parm|g|ana ’

1 strapazzate®’ con polenta’” Polpette di legumi=""-" Filetto di merluzzo al forno?*4
VERDURA CRUDA/COTTA \éiﬁgﬂ?\;ﬁCRUDA/COTTA \;iﬁgﬂ:’\;ﬁCRUDA/COTTA \Ffiﬁ[éﬂf\;ﬁCRUDA/COTTA VERDURA CRUDA/COTTA
PANE1,3,8,11 PANE1,3,8,11
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
Gnocchetti sardi al Crema o brodo di verdure con

omodoroL367.10 Lasagne al forno (piatto pastinal-610 Pasta ricotta e pomodoro®26710 | Risotto alla zucca®’
Eorma 037 unico)t36711 Uova sode, frittata o Fagioli e patate al forno 361013 Filetto di platessa al limone?414

2 VERDSI%A CRUDA/COTTA VERDURA CRUDA/COTTA strapazzate®’ VERDURA CRUDA VERDURA CRUDA/COTTA
D ANEL L1 PANE?3811 VERDURA CRUDA/COTTA PANE?3811 PANE?3811

1,3,8,11
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE EQLI\JIETA RESCA Dl STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
Pasta all’olio e grana'®1° Risotto allo zafferano®’ Pasticcio di verdure Zuppa o minestra d’orzo o farro e
. Pasta alle verduret60 S invernalit3671011
Uova sode, frittata o | i vollo al f Bastoncini di merluzzo al : . selli | verdure
trapazzate®”? Cotoletta di pollo al forno fornol2346.7.910.12,14 Hur_nmus di ceci o piselli in Eormaggio?

3 >uap VERDURA CRUDA/COTTA umido con patatel611 99
VERDURA CRUDA/COTTA PANELS3S VERDURA CRUDA/COTTA VERDURA CRUDA VERDURA CRUDA/COTTA
EQSE;Z&;;ESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE EQLI\JIE;Z&;;ESCA DI STAGIONE PANE -1 EQDIE;Z&;;ESCA DI STAGIONE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE
Pasta con crema di radicchio o al Crema di ceci e zucca con
i H i 1,3,6,7,10 inil,3,6,7,9,10
Elnzif:?))Tg{%hema (platto B%r\?:ggé% frittata o Pasta al ragu (piatto unico)'>"1 | Gnocchi alla romana®* 'Cr:)ciztnlglo olpettine di pesce al
! VERDURA CRUDA/COTTA Formaggio®’ 0 9o P

4 VERDURA CRUDA/COTTA strapazzate* PANEL3811 VERDURA CRUDA/COTTA forng#=4%" '

PANE?®3811 VERDURA CRUDA/COTTA ERUTTA FRESCA DI STAGIONE PANEL3811 VERDURA CRUDA/COTTA
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE PANE®3811 PANE?®3811

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

Le caratteristiche merceologiche delle materie prime utilizzate sono definite nel capitolato speciale d’appalto e sue eventuali integrazioni e riportate nella specifica ricetta contenuta nel ricettario disponibile presso il luogo di produzione. Legenda allergeni 1.Cereali contenenti glutine e loro derivati 2.Crostacei e
prodotti derivati 3.Uova e prodotti derivati 4.Pesce e prodotti derivati 5.Arachidi e prodotti derivati 6.Soia e prodotti derivati 7.Latte e prodotti derivati incluso lattosio 8.Frutta a guscio e prodotti contenenti frutta a guscio 9.Sedano e prodotti contenenti sedano 10.Senape e prodotti contenenti senape 11.Sesamo

e prodotti contenente sesamo 12.Anidride solforosa e solfiti conc> 10MG/KG-L 13.Lupini e prodotti contenenti lupini 14.Molluschi e prodotti contenenti Molluschi




