Meni EStiVo ~ . s. 2025/2026

Comune Fontaneto D’Agogna-— Infanzia

MACCHI: NO LATTOSIO
Consentito I'uso di Parmigiano (senza lattosio)

pussmdann

PIZZA rossa e PASSATO DI VERDURA e PASTA ALLE MELANZANE*| @ Pasta CON RAGU DI MANZO PASTA INTEGRALE
Pesce/ legumi CON FARRO no form. no form. no latte/ form. (PIATTO AGLI AROMI no form.
INSALATONA ESTIVA ° BOCCONCINIDIPOLLO | o FRITTATA no latte UNICO) FILETTO DI i
(INSALATA VERDE, AL FORNO e POMODORIIN e  ZUCCHINE GRATINATE e e AR
POMODORI, OLIVE) ° PATATE IN INSALATA INSALATA SPINACI all’olio
e GNOCCHI no latte / ° PASTA AL POMODORO ° RISOTTO ALLA ° CREMA DI ZUCCHINE no INSALATA DI PASTAE
pasta al basilico/ pesto | ¢  FRITTATA no latte PARMIGIANA form./ latte CECl _
no form. e CAROTE JULIENNE e PETTODIPOLLO PLATESSA IMPANATA Carne/ legumi
e Pesce D‘gRATO . PATATE FAGIOLINI*
. INSALATA DI ° INSALATA MISTA
POMODORI
° PASTAALPOMODORO | e RISOTTO ALLO ° PASTA AL PESTO no PIZZA rossa PASSATO DI VERDURA*
o  UOVA STRAPAZZATE no ZAFFERANO form/basilico Frittata no latte/ CON CROSTINI
latte no latte/ e BURGER DI LEGUMI no form. MERLUZZO*
e CAROTE JULIENNE form. latte/ form. e INSALATONA ESTIVA GRATINATO
e SOVRACOSCIADI o ZUCCHINE TRIFOLATE (INSALATA VERDE, PATATE
POLLO ALFORNO POMODORI, OLIVE)
° INSALATA
° PASTA AL PESTO no ° PASTA INTEGRALECON | o CREMA DIVERDURE PASTA olio E SALVIA GNOCCHI no
form/ basilico ZUCCHINE CON FARRO FRITTATA no latte latte AL
(e e e  BURGER DI LEGUMI no BOCCONCINI DI POLLO FAGIOLINI* POMODORO
. POMODORO E latte PATATE AL FORNO ;bAC-EEISI?\IAE*:L FORNO
° INSALATA E MAIS
BASILICO FRESCO R

SABBIOSE
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Comune Fontaneto D’Agogna-— Infanzia

CELIACHIA

pussmdann

. PIZZAS/g PASSATO DI VERDURE PASTA s/g ALLE e LASAGNE s/g/ pasta s/g PASTA s/g AGLI AROMI
MARGHERITA CON riso/ pasta s/g MELANZANE* SN REED B AR FILETTO DI
N TS T BOCCONCINI DI POLLO FRITTATA ! u MERLUZZO* AL FORNO
I (INSALATA VERDE AL FORNO pangr. s/g POMODORI IN farina s/g pangr. s/g
POMODORI, OLIVE, PATATE IN INSALATA INSALATA e ZUCCHINE GRATINATE SPINACI
SCAGLIE DI GRANA)
e GNOCCHI s/g AL PESTO PASTA s/g AL RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA
e FORMAGGIO POMODORO PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA s/g E CECI/ legumi
NV AT e pangr. s/g B LA
. CAROTE JULIENNE pangr. e PATATE
POMODORI s/g FAGIOLINI*
INSALATA MISTA
e PASTAs/gAL RISOTTO ALLO PASTAs/g ALPESTOE |e  PIZZA s/g MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
POMODORO ZAI_:FERANO RICOTTA e INSALATONA ESTIVA C_ON CROSTINI s/g/
e UOVA STRAPAZZATE gg{;‘;Asé% SCIADI BURGER DI LEGUMI (Plgi/%ggAR |VE0RL[|)\E'E R'/‘ISERLuzzo*
angr. s ’ )
T POLLO AL FORNO pangr. s/g SCAGLIE DI GRANA) GRATINATO
ZUCCHINE TRIFOLATE
INSALATA pangr. s/g
PATATE
e PASTAs/gALPESTO PASTA's/g CON CREMA DI VERDURE e PASTAs/gBURROE GNOCCHI s/g
e  CAPRESE (MOZZARELLA ZUCCHINE E RICOTTA CON riso/ pasta s/g SALVIA A
POMODORO E BASILICO BURGER DI LEGUMI gelo BOCCONCINIDIPOLLO |,  FRITTATA POMODORO
FRESCO) s/g pangr. s/g pangr. s/g e FAGIOLINI* IEP,:;A‘;ESSS}Ag ALFORNO
INSALATA E MAIS PATATE AL FORNO e A
FIAMMIFERO
SABBIOSE

pangr. s/g
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NO CARNE

pussmdann

Py ——— PASSATO DI VERDURE PASTA ALLE L AsAEE o @ PASTA INTEGRALE
CON FARRO MELANZANE * ) AGLI AROMI
DSAbATELYA EST el Formaggio T legumi (PIATTO UNICO) FILETTO DI
LATA VERDE
ggs'\,//lxoggARlv S PATATE IN INSALATA POMODORI IN y  ASElNEERALAIE MERLUZZO=AEFORNO
SCAGLIE DI GRANA) INSALATA SPINACI
e  GNOCCHI AL PESTO PASTA AL POMODORO RISOTTO ALLA e  CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
e FORMAGGIO FRITTATA PARMIGIANA o  PLATESSA IMPANATA CECI
SPALMABILE CAROTE JULIENNE Legumi e PATATE MOZZARELLA
e INSALATADI INSALATA MISTA FAGIOLINI*
POMODORI
e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLO PASTA AL PESTO E e  PIZZA MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
e UOVA STRAPAZZATE ZAFFERANO RICOTTA e  INSALATONA ESTIVA CON CROSTINI
e CAROTEJULIENNE Formaggio/ BURGER DI LEGUMI (INSALATA VERDE, MERLUZZO*
pesce ZUCCHINE TRIFOLATE POMODORI, OLIVE, GRA TSI
INSALATA SCAGLIE DI GRANA) PATATE
e  PASTAALPESTO PASTA INTEGRALE CON CREMADIVERDURE |e PASTABURRO E SALVIA GNOCCHI AL
e  CAPRESE (MOZZARELLA ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO e FRITTATA POMODORO
POMODORO E BASILICO BURGER DI LEGUMI Formaggio e  FAGIOLINI* PLATESSA* AL FORNO
FRESCO) INSALATA E MAIS PATATE AL FORNO ZUCCHINE A
FIAMMIFERO

SABBIOSE
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NO FRUTTA A GUSCIO

pussmdann

PASSATO DI VERDURE

PASTA ALLE

PASTA INTEGRALE

P PIZZAMARGHERITA CON FARRO no MELANZANE* * LASAGNE nof.guscio CON| = G| Apomi
no f.guscio f.eusci RAGU DI MANZO (PIATTO
INSALATONA ESTIVA -BUSCIO FRITTATA FILETTO DI
®  (INSALATA VERDE BOCCONCINIDIPOLLO POMODORI IN UNICO) MERLUZZO* AL FORNO
( : AL FORNO no f.guscio INSALATA e  ZUCCHINE GRATINATE no f.guscio
FOLIOIDIOIR (O, PATATE IN INSALATA SPINACI
SCAGLIE DI GRANA)
e GNOCCHInof.guscioAL|e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
PESTO no f.guscio/ al FRITTATA PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA no CEC
basilico CAROTE JULIENNE PETTO DIPOLLO f.guscio MOZZARELLA
e FORMAGGIO DORATO no e PATATE FAGIOLINI*
SPALMABILE f.guscio
A INSALATA DI INSALATA MISTA
POMODORI
e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLO PASTA AL PESTO no e  PIZZA MARGHERITA no PASSATO DI VERDURA*
e  UOVASTRAPAZZATE ZAFFERANO f.guscio/ al basilico E f.guscio CON CROSTINI no
o  CAROTEJULIENNE SOVRA COSCIA DI RICOTTA e  INSALATONAESTIVA fguscio
OLUOAL HORNES BURGER DI LEGUMI no (INSALATA VERDE, MERLUZZO
no f.gusao a POMODORI. OLIVE GRATINATO
INSALATA f.gusao SCAGLIE DI éRANA’) no f.guscio
ZUCCHINE TRIFOLATE DATATE
e  PASTAALPESTO no PASTA INTEGRALE CON CREMA DI VERDURE e  PASTABURRO E SALVIA GNOCCHI no
f.guscio/ al basilico ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO no e FRITTATA f.guscio AL
e CAPRESE (MOZZARELLA BURGER DI LEGUMI no f.guscio e FAGIOLINI* POMODORO
POMODORO E BASILICO f.guscio BOCCONCINI DI POLLO PLATESSA* AL FORNO
FRESCO) INSALATA E MAIS no f.guscio no f.guscio
PATATE AL FORNO ZUCCHINE A
FIAMMIFERO

SABBIOSE no
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NO UOVO

pussmdann

PASSATO DI VERDURE PASTA ALLE : PASTA INTEGRALE
i :?ZZA MARGHERITA CON FARRO MELANZANE* P rEmiE Col el o] AGLI AROMI
© uovo BOCCONCINI DI POLLO : MANZO (PIATTO UNICO) FILETTO DI
INSALATONA ESTIVA Formaggio/ pesce
’ AL FORNO no uovo POMODORI IN e  ZUCCHINE GRATINATE MERLUZZO* AL FORNO
(INSALATA VERDE,
RO o T PATATE IN INSALATA INSALATA no uovo
' ' SPINACI
SCAGLIE DI GRANA
no uovo)
e GNOCCHI no uovo AL PASTA AL POMODORO RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
PESTO no uovo/ basilicol ¢  Legumi/ pesce PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA no CECI
e FORMAGGIO CAROTE JULIENNE PETTODIPOLLO uovo MOZZARELLA
SPALMABILE DORATO no e PATATE FAGIOLINI*
e  INSALATA DI uovo
POMODORI INSALATA MISTA
e PASTA ALPOMODORO RISOTTO ALLO PASTA AL PESTO E e  PIZZA MARGHERITA no PASSATO DI VERDURA*
e Formaggio/ pesce ZAFFERANO RICOTTA no uovo uovo CON CROSTINI
e CAROTE JULIENNE SOVRA COSCIA DI BURGER DILEGUMIno |e  INSALATONA ESTIVA MERLUZZO*
POLLO AL FORNO uovo (INSALATA VERDE, GRATINATO
no uovo ZUCCHINE TRIFOLATE POMODORI, OLIVE, no uovo
INSALATA SCAGLIE DI GRANA PATATE
Nno uovo)
e PASTAALPESTO no PASTA INTEGRALE CON CREMA DI VERDURE PASTA BURRO E SALVIA GNOCCHI no
e ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO Formaggio uovo AL
e  CAPRESE (MOZZARELLA BURGER DI LEGUMI no BOCCONCINI DI POLLO FAGIOLINI* POMODORO
POMODORO E BASILICO uovo Nno uovo PLATESSA* AL FORNO
FRESCO) INSALATA E MAIS PATATE AL FORNO no uovo
ZUCCHINE A
FIAMMIFERO

SABBIOSE
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VEGETARIANO

pussmdann

PIZZA MARGHERITA PASSATO DI VERDURE |e  PASTA ALLE e LASAGNE CON RAGU di PASTA INTEGRALE
CON FARRO MELANZANE * ) AGLI AROMI
INSALATONA ESTIVA . legumi (PIATTO UNICO) . .
(INSALATA VERDE Formaggio e FRITTATA Frittata/formaggio
SCAGLIE DI GRANA) INSALATA
e GNOCCHIALPESTO PASTAALPOMODORO |e RISOTTOALLA e CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
e FORMAGGIO FRITTATA PARMIGIANA e Formaggio CECl
SPALMABILE CAROTE JULIENNE e Legumi e PATATE MOZZARELLA
e INSALATADI e INSALATA MISTA FAGIOLINI*
POMODORI
e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLO e PASTAALPESTOE e PIZZA MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
e UOVASTRAPAZZATE ZAFFERANO RICOTTA e INSALATONAESTIVA CON CROSTINI
e CAROTE JULIENNE Formaggio e BURGER DI LEGUMI (INSALATA VERDE, Frittata/
INSALATA e ZUCCHINE TRIFOLATE POMODORI, OLIVE, formaggio
SCAGLIE DI GRANA) PATATE
e PASTAALPESTO PASTAINTEGRALECON |e CREMADIVERDURE e PASTABURRO E SALVIA GNOCCHI AL
e CAPRESE (MOZZARELLA ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO e FRITTATA POMODORO
POMODORO E BASILICO BURGER DI LEGUMI e Formaggio e FAGIOLINI* Legumi
FRESCO) INSALATA E MAIS e PATATE ALFORNO ZUCCHINE A
FIAMMIFERO

SABBIOSE




Meni EStiV0 A .s. 2024/2025
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MANGOLDI (intolleranza al glutine)

pussmdann

PIZZA s/g MARGHERITA PASSATO DI VERDURE* PASTA s/g Pasta s/g CON RAGU DI PASTAs/g AGLI AROMI
INSALATONA ESTIVA CON riso/ pasta s/g ALLE MANZO (PIATTO FILETTO DI MERLUZZO* AL
(INSALATA VERDE, BOCCONCINI DI POLLO MELANZANE* UNICO) farina s/g FORNO pangr. s/g
POMODORI, OLIVE, AL FORNO pangr. s/g FRITTATA ZUCCHINE GRATINATE SPINACI
SCAGLIE DI GRANA) PATATE IN INSALATA POMODORI IN pangr. s/g FRUTTA DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE INSALATA FRUTTA DI STAGIONE
GELATO s/g
Gnocchi s/g o pasta s/g PASTAs/g AL RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA s/ge
AL PESTO POMODORO PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA legumi gelo
FORMAGGIO FRITTATA PETTODIPOLLO pangr. s/g MOZZARELLA
SPALMABILE CAROTE JULIENNE DIORATO pangr. PATATE FAGIOLINI*
INSALATA DI s/g YOGURT FRUTTA DI STAGIONE
POMODORI FRUTTA DI STAGIONE INSALATA MISTA
FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
PASTA s/g AL RISOTTO ALLO PASTA s/g AL PESTO E PIZZA s/g MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
POMODORO ZAFFERANO RICOTTA s/g INSALATONA ESTIVA CON riso o pasta s/g
UOVA STRAPAZZATE SOVRACOSCIA DI BURGHER DI legumi gelo (INSALATA VERDE, MERLUZZO*
CAROTE JULIENNE POLLO AL FORNO pangr. s/g POMODORI, OLIVE, GRATINATO
FRUTTA DI STAGIONE INSALATA ZUCCHINE TRIFOLATE SCAGLIE DI GRANA) pangr. s/g
YOGURT
PASTA s/g AL PESTO PASTA s/g CON CREMA DI VERDURE PASTA s/g BURRO E Gnocchi / pasta
CAPRESE ZUCCHINE E RICOTTA CON riso o pasta SALVIA s/g AL
(MOZZARELLA, s/g s/g FRITTATA POMODORO
*
POMODORI E BASILICO BURGER DI legumi gelo BOCCONCINI DI POLLO FAGIOLINI* PLATESSA* AL FORNO
FRESCO) pangr. s/g pangr. s/g GELATO s/g Gnocchi s/g o pasta s/g
FRUTTA DI STAGIONE INSALATA E MAIS PATATE AL FORNO ZUCCHINE
YOGURT FRUTTA DI STAGIONE SABBIOSE
pangr.s/g

FRUTTA DI
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CELIACHIA

pussmdann

PIZZA s/g o
i MARGHERITA
~ e INSALATONAESTIVA °
(INSALATA VERDE,

POMODORI, OLIVE,
SCAGLIE DI GRANA) °

e FRUTTA DISTAGIONE

PASSATO DI VERDURE
CON riso/ pasta s/g
BOCCONCINI DI
POLLO AL FORNO
pangr. s/g

PATATE IN INSALATA
FRUTTA DI STAGIONE

PASTA s/g ALLE
MELANZANE*

FRITTATA

POMODORI IN INSALATA
GELATO

LASAGNE s/g/ pasta s/g
CON RAGU DI MANZO

farina s/g
ZUCCHINE GRATINATE

FRUTTA DI STAGIONE

PASTA s/g AGLI AROMI
FILETTO DI
MERLUZZO* AL FORNO
pangr. s/g

SPINACI

FRUTTA DI STAGIONE

_, e GNOCCHIs/gALPESTO |e PASTAs/gAL RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA
- e« FORMAGGIO POMODORO PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA s/g E CECI/ legumi
‘ SPALMABILE e FRITTATA PETTO DI POLLO pangr. s/g gelos/g
\ \ B8 H Toaooad e  CAROTEJULIENNE SD/ORATO pangr. PATATE E/A%ZI(ZD?IIT\IEII;LA
\ e FRUTTA DI STAGIONE & YOGURT
& e FRUTTA DI STAGIONE INSALATA MISTA FRUTTA FRUTTA DI STAGIONE
DI STAGIONE

e PASTAs/gAL e RISOTTO PASTA s/g AL PESTO E PIZZA s/g MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
POMODORO ALLO RICOTTAs/g INSALATONA ESTIVA CON CROSTINI s/g/

e UOVA STRAPAZZATE EAFFER?NO BURGER DI LEGUMI (INSALATA VERDE, riso ] .
CAROTE JULIENNE sg {7F?ASC%) SCIA pangr. s/g POMODORI, OLIVE, gﬂFfETmePO
FRUTTADISTAGIONE | * 2750 o AL ZUCCHINE TRIFOLATE SCAGLIE DI GRANA) /

G ERUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE 5;’(‘58&1 g
e INSALATA FRUTTADI
STAGIONE

e PASTAs/gALPESTO e PASTAs/gCON CREMA DI VERDURE PASTA s/g BURRO E GNOCCHI s/g

e CAPRESE ZUCCHINE E RICOTTA CON riso/ pasta s/g SALVIA ’;}DMODORO
(MOZZARELLA, s/g BOCCONCINI DI POLLO FRITTATA e LORND
POMODORIEBASILICO |,  BURGER DI LEGUMI gelo pangr. s/g FAGIOLINI*

- FRESCO g e S
| ) s/g pangr. s/g PATATE AL FORNO GELATO

e FRUTTA DI STAGIONE

INSALATA E MAIS

FRUTTA DI STAGIONE

ZUCCHINE A FIAMMIFERO

ABBIO DANE
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NO CARNE

pussmdann

e  PIZZA MARGHERITA e  PASSATO DI VERDURE* PASTA ALLE e LASAGNE CON RAGU di PASTA INTEGRALE AGLI
e INSALATONAESTIVA CON FARRO MELANZANE* legumi (PIATTO UNICO) AROMI
(INSALATA VERDE, e Formaggio FRITTATA ZUCCHINE GRATINATE FILETTO DI
POMODORI, OLIVE, e  PATATE IN INSALATA POMODORI IN FRUTTA DI STAGIONE MERLUZZO* AL FORNO
SCAGLIE DI GRANA) FRUTTA DI STAGIONE INSALATA SPINACI
e FRUTTA DI STAGIONE GELATO FRUTTA DI STAGIONE
GNOCCHI AL PESTO e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLA e CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
FORMAGGIO e FRITTATA PARMIGIANA e  PLATESSA IMPANATA CECI
SPALMARBILE e CAROTEJULIENNE Legumi e PATATE MOZZARELLA
e INSALATADI e FRUTTA DISTAGIONE INSALATA MISTA e YOGURT FAGIOLINI*
POMODORI FRUTTA DI STAGIONE FRUTTA DI STAGIONE
e FRUTTA DI STAGIONE
e PASTAALPOMODORO |[e RISOTTOALLO PASTA AL PESTO E e  PIZZA MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
e UOVASTRAPAZZATE ZAFFERANO RICOTTA e INSALATONA ESTIVA CON CROSTINI
e CAROTE JULIENNE e Formaggio/ BURGHER DI LEGUMI (INSALATA VERDE, MERLUZZO*
e FRUTTA DI STAGIONE pesce ZUCCHINE TRIFOLATE POMODORI, OLIVE, GRATINATO
INSALATA FRUTTA DI STAGIONE SCAGLIE DI GRANA) PATATE
FRUTTA DI STAGIONE e FRUTTA DI STAGIONE YOGURT
PASTA AL PESTO e PASTAINTEGRALE CON CREMA DI VERDURE e PASTABURROE SALVIA GNOCCHI AL
CAPRESE ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO e FRITTATA POMODORO
(MOZZARELLA, « BURGER DI LEGUMI Formaggio e FAGIOLINI* PLATESSA* AL FORNO
POMODORIEBASILICO |,  INSALATA E MAIS PATATE AL FORNO e GELATO ZUCCHINE A
FRESCO) YOGURT FRUTTA DI STAGIONE FIAMMIFERO
FRUTTA DI STAGIONE SABBIOSE

FRUTTA DI STAGIONE
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NO FRUTTA A GUSCIO
Controllare sempre le etichette
dei prodotti utilizzati

pussmdann

° PIZZA MARGHERITA o PASSATO DI VERDURE PASTA ALLE ° LASAGNE no f.guscio PASTA INTEGRALE AGLI
no f.guscio CONFARRO no MELANZANE* CON RAGU DI MANZO AROMI
e INSALATONAESTIVA f.guscio FRITTATA (PIATTO UNICO) FILETTO DI
(INSALATA VERDE, sRECCCONTINIDY POMODORI IN ZUCCHINE GRATINATE MERLUZZO* AL FORNO
POMODORI, OLIVE, POLLO AL FORNO no INSALATA I no f.guscio
SCAGLIE DI GRANA) f.guscio GELATO o EECIIERSIECIBNE SPINACI
e  FRUTTA DI STAGIONE PATATE IN INSALATA FRUTTA DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE
e GNOCCHInof.guscioAL|e PASTA ALPOMODORO RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTAE
PESTO nof.guscio/al |e  FRITTATA PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA no CECl
basilico e CAROTEJULIENNE PETTO DI POLLO f.guscio MOZZARELLA
e FORMAGGIO e FRUTTA DI STAGIONE DORATO no e PATATE FAGIOLINI*
SPALMABILE f.guscio e YOGURT FRUTTA DI STAGIONE
e INSALATADI INSALATA MISTA
POMODORI FRUTTA DI STAGIONE
e FRUTTA DI STAGIONE
e PASTAALPOMODORO |e RISOTTOALLO PASTA AL PESTO no e  PIZZA MARGHERITA no PASSATO DI VERDURA*
e UOVASTRAPAZZATE ZAFFERANO f.guscio/ al basilico E f.guscio CON CROSTINI no
e CAROTE JULIENNE e SOVRACOSCIA RICOTTA e INSALATONA ESTIVA f.guscio
e FRUTTA DI STAGIONE DI POLLO AL BURGER DI LEGUMI no (INSALATA VERDE, MERLUZZO*
FORNO no q POMODORI, OLIVE GRATINATO
f.guscio f.guscio / ) no f.guscio
ZUCCHINE TRIFOLATE SCAGLIE DI GRANA)
L e FRUTTA DI STAGIONE | ®  FRUTTA DI STAGIONE SAUAE
FRUTTA DI STAGIONE YOGURT
e  PASTAAL PESTO no e  PASTAINTEGRALE CON CREMA DI VERDURE e  PASTABURRO E SALVIA GNOCCHI no
f.guscio/ al basilico ZUCCHINE E RICOTTA CON FARRO no e FRITTATA f.guscio AL
e CAPRESE e BURGER DI LEGUMI no f.guscio e FAGIOLINI* POMODORO
(MOZZARELLA, f.guscio BOCCONCINIDIPOLLO |,  GELATO PLATESSA* AL FORNO
POMODORI E BASILICO INSALATA E MAIS no f.guscio no f.guscio
FRESCO) YOGURT PATATE AL FORNO ZUCCHINE A

FRUTTA DI STAGIONE

FRUTTA DI STAGIONE

FIAMMIFERO SABBIOSE
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NO LATTOSIO

Consentiti: Parmigiano, Grana (controllare etichetta), Asiago, Provolone,
Fontina, Groviera oppure alternative senza lattosio (formaggi senza lattosio

e bevande vegetali)

Controllare sempre le etichette dei prodotti utilizzati

pussmdann

PIZZA MARGHERITA e  PASSATO DI VERDURE* PASTA ALLE e LASAGNE CON RAGU DI PASTA INTEGRALE AGLI
mozz. s/lattosio CON FARRO MELANZANE* MANZO no latte AROMI
INSALATONA ESTIVA e BOCCONCINIDIPOLLO FRITTATA no latte ZUCCHINE GRATINATE FILETTO DI
(INSALATA VERDE, AL FORNO POMODORI IN ERUTTA DI STAGIONE MERLUZZO* AL FORNO
POMODORI, OLIVE, PATATE IN INSALATA INSALATA SPINACI
SCAGLIE DI GRANA) FRUTTA DI STAGIONE GELATO FRUTTA DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE
GNOCCHInolatte AL | e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLA e CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
PESTO no latte/ al e FRITTATA no latte PARMIGIANA e  PLATESSA IMPANATA CECI
basilico e CAROTE JULIENNE no latte e PATATE MOZZARELLA s/lattosio
FORMAGGIO e FRUTTA DI STAGIONE PETTO DIPOLLO e YOGURT FAGIOLINI*
s/lattosio DORATO FRUTTA DI STAGIONE
INSALATA DI INSALATA MISTA
POMODORI FRUTTA DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE
PASTAALPOMODORO |e RISOTTOALLO PASTA ALPESTO no latte | ¢ PIZZA MARGHERITA PASSATO DI VERDURA*
UOVA STRAPAZZATE no ZAFFERANO BURGER DI LEGUMI no mozz. s/lattosio CON CROSTINI
latte no latte latte e  INSALATONAESTIVA MERLUZZO*
CAROTE JULIENNE e SOVRACOSCIADI ZUCCHINE TRIFOLATE (INSALATA VERDE, GRATINATO
FRUTTA DI STAGIONE POLLO ALFORNO FRUTTA DI STAGIONE POMODORI, OLIVE, PATATE

INSALATA SCAGLIE DI GRANA) YOGURT

FRUTTA DI STAGIONE e FRUTTA DISTAGIONE
PASTA AL PESTO no latte| ¢« PASTA INTEGRALE CON CREMA DI VERDURE e PASTAolio E SALVIA GNOCCHI no
CAPRESE (mozz. ZUCCHINE CON FARRO e FRITTATA no latte latte AL
s/Iattosio POMODORO E| ® BURGER DI LEGUMI no BOCCONCINI DI POLLO ° FAGIOLINI* POMODORO
BASILICO FRESCO) latte PATATE AL FORNO e GELATO PLATESSA* AL FORNO
TR Bl SO INSALATA E MAIS FRUTTA DI STAGIONE ZUCCHINE A

YOGURT FIAMMIFERO

SABBIOSE
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NO UOVO

pussmdann

e PIZZA MARGHERITA e PASSATO DI VERDURE PASTA ALLE e Pasta CON RAGuU DI PASTA INTEGRALE AGLI
no uovo CON FARRO MELANZANE* MANZO (PIATTO UNICO) AROMI

e  INSALATONA ESTIVA e BOCCONCINIDI Formaggio/ pesce ZUCCHINE GRATINATE FILETTO DI
(INSALATA VERDE, FOLLD L RO s POMODORI IN FRUTTA DI STAGIONE MERLUZZO* AL FORNO
POMODORI, OLIVE, uovo INSALATA no uovo
SCAGLIE DI GRANA no E:LATTTEAHSIH:%E%?\]E GELATO SPINACI
UoVo)FRUTTA DI FRUTTA DI STAGIONE
STAGIONE

e GNOCCHInouovoAL |e PASTAALPOMODORO RISOTTO ALLA CREMA DI ZUCCHINE INSALATA DI PASTA E
PESTO no uovo/ basilicol ¢  Legumi/ pesce PARMIGIANA PLATESSA IMPANATA no CECI

e FORMAGGIO e CAROTE JULIENNE PETTO DI POLLO uovo MOZZARELLA
SPALMABILE e FRUTTA DI STAGIONE DORATO no o PATATE FAGIOLINI*

e FRUTTADISTAGIONE uovo e YOGURT FRUTTA DI STAGIONE

INSALATA MISTA
FRUTTA DI STAGIONE

° PASTA AL POMODORO ° RISOTTO ALLO PASTA AL PESTO E ° PIZZA MARGHERITA no PASSATO DI VERDURA*
e Formaggio/ pesce ZAFFERANO RICOTTA no uovo uovo CON CROSTINI
° FRUTTA DI STAGIONE DI POLLO AL uovo (INSALATA VERDE GRATINATO
FORNO no uovo 4 no uovo
ZUCCHINE TRIFOLATE POMODORI. OLIVE
s FRUTTA DI STAGIONE AN PATATE
FRUTTA DI STAGIONE no YOGURT
uovo)FRUTTA DI
STAGIONE
° PASTA AL PESTO no ° PASTA INTEGRALE CREMADIVERDURE ° PASTA BURRO E SALVIA GNOCCHI no
UOVO CON ZUCCHINE E CON FARRO o Formaggio uovo AL
° CAPRESE RICOTTA BOCCONCINI DI POLLO ° FAGIOLINI* POMODORO
(MOZZARELLA, e BURGER DI LEGUMI no no uovo e GELATO PLATESSA*
POMODORI E BASILICO uovo PATATE AL FORNO AL FORNO no
e INSALATA E MAIS FRUTTA DI STAGIONE uovo

FRESCO)

HINE A




